





Negroni 10,00
Apéro maison - (Home made aperitif) 10,00
(Fragola / Limone / Péche)

Apérol Spritz 10,00
Kir 7,00
Campari 7,00
Campari orange 8,00
Pisang orange 8,00
Safari orange 8,00
Porto rouge, blanc - (Red, white porto) 7,00
Pineau des Charentes 7,00
Martini Bianco, Rosso 7,00
Ricard 7,00
Get 27 7,00
Cynar 7,00
Picon vin blanc - (Picon with white wine) 7,00
Picon biére - (Picon with beer) 7,00
Crodino sans alcool 7,00
Blanc coca, orange 7,00
Gin tonic 13,00
Gin tonic hibiscus } Bulldog 13,00
Apéro sans alcool 7,00
(Pisang orange, Bitter, Tropical-Spritz)

Sofls

Eau plate / Pétillante 37 cl 3,00
Eau plate / Pétillante 75 cl 5,00
Pepsi, Pepsi Max 3,00
Mirinda, Seven Up 3,00
Ice Tea, péche, green - (ice Tea, peach, green) 3,00
Schweppes Agrumes, Lemon, Tonic 3,00
(Schweppes citrus fruit, lemon, tonic)

Liégeois 3,00
Looza orange, pomme, pomme-cerise 3,00
(Orange, apple, apple-cherry juice)

Prosecce

Prosecco Brut

Verre - (Glass) 7,00
Bouteille - (Bottle) 33,00

Prosecco Rosé Brut
Verre - (Glass) 7,00
Bouteille - (Bottle) 33,00

Benes - Beers

Biéres au fat

Jupiler 0.25L - (Draught Jupiler 0.25L)

Jupiler 0.50L - (Draught Jupiler 0.50L)

Leffe blonde 0.33L - (Draught Leffe Blonde 0.33L)
Leffe blonde 0.50L - (Draught Leffe Blonde 0.50L)
Karmeliet

Biere d’hiver

Biéres bouteille
Leffe brune
Leffe blonde NA
Hoegaarden rosée
Rochefort 8°
Liefmans

Duvel
Desperados
Carlsberg
Carlsberg 0°
Victoria

Orval

Val Dieu Blonde
Hopera Lupulus

3,25
6,50
5,00
9,00
5,00
5,00

5,00
4,00
3,50
5,00
4,00
5,00
5,00
4,00
4,00
5,00
5,50
4,50
5,00

Café

Expresso

Décaféiné - Decaffeinatted
Cappuccino

Latte macchiato

Thé - (Tea)

Irish Coffee (Whisky)
Italian Coffee (Amaretto)

Vins macsen - House wsne
Vin blanc
Chardonnay

Vin rosé
Merlot

Vin rouge
Montelpulciano

Verre - (Glass) : 5,00 - ¥2:1600 - 1L:2700

3,00
3,00
3,00
4,00
4,50
4,00

11,00
11,00



Entrées froides ow a pailager - Jo share

Carpaccio de boeuf - (Beef Carpaccio) 19,00
Assiette de charcuteries/fromages - (Plate of cold cuts/cheese) 22,00
Carpaccio de biche - (Doe Carpaccio) 21,00
6 huitres - (6 Oysters) 18,00
Foie gras - (foie gras) 21,00
Eitvées chaudes

Créme de tomate - (Tomato soup) 10,00
Fondues au parmesan (2 piéces) - (Parmesan croquettes) 15,00
Croquettes de crevette (2 piéces) - (Schrimp croquettes) 17,00
Frittura di calamari 17,00
Scampis Acqua Rossa - (Acqua Rossa prawns) 19,00
(creme, tomate, ail, champignons) - (cream, tomato, garlic, mushrooms)

Focacia 9,00
Ravioles a la creme de truffe et son saumon fumé (Ravioli with truffe cream and smoked salmon) 19,00
Viandes - Medl

Escalope Milanaise 24,00
Escalope Parmegiana 26,00
(jambon de parme, aubergine, mozzarella) - (parma ham, eggplant, mozzarella)

Ilos piees - Owy Hel slones

Steak 250 gr (avec 2 sauces froides) - (Steak 250gr) (with 2 cold sauces) 26,00
Steak 400 gr (avec 2 sauces froides) - (Steak 400gr) (with 2 cold sauces) 31,00
Contrefilet Simmentale 350 gr (avec 2 sauces froides) - (Strip loin 350gr) (with 2 cold sauces) 33,00
Filet d'agneau - (lamb) +- 220 gr 31,00
Pierrade (min. 2 pers.) - Table grill (min. 2 peoples) 31,00/pers.
(boeuf-agneau, poulet, gambas, merguez) - (Beef, lamb, chicken, gambas, merguez)

Filet de poulet jaune 25,00
Sauces chaudes au choix - (Hot sauces) 3,00 Sauces froides - (Cold sauces) 1,00
Gorgonzola, poivre, champignon creme, béarnaise Mayonnaise, ketchup, tartare

Gorgonzola, pepper, cream of mushrooms, béarnaise Mayonnaise, ketchup, tatar

Peissons - Fishes

Pavé de saumon - (Salmon steack) 29,00



Boeuf - (beef) 400 gr. 33,00

Canard - (Duck) 400 gr. 36,00
Gambas 34,00
Excalibur boeuf, canard, gambas - (beef, duck, gambas) 400 gr 35,00
Biche 300 gr. 33,00
Fondue fromage (min. 2 pers.) - (Cheese fondue (min. 2 people) 31,00/pers
Charcuteries, pommes de terre, salade - Cold meats, potato, salad

Vacherin Mont d’Or - (Vacherin Mont d'Or) 500 gr (temps d'attente 30 min) 31,00

(vin blanc/ail) Charcuteries, pommes de terre, salade - (White wine/garlic) Cold meats, potatoes, salad

Paila

Spaghetti bolognese 16,00
Spaghetti alla carbonara (pancetta) (Dans la meule parmesan, préparé en salle) 23,00
Spaghetti napolitana 15,00
(sauce napolitaine, tomate, basilic, ail) - (napolitana sauce, tomato, basil, garlic)

Linguine Tartufo 20,00
(poulet, champignons, creme, creme de truffe, roquette)- (chicken, mushrooms, cream, truffle cream, arugula )

Linguine aux fruits de mer - (Seafood linguine) 24,00
Linguine della casa (tomates cerises, courgettes, scampis parfumés a lail, roquette) 20,00
(cherry tomatoes, zucchini, prawns, garlic, arugula)

Pennes jambon créeme - (Ham and cream penne) 16,00
Pennes aux quatre fromages - (Four cheese penne) 17,00
Pennes a l'arrabbiata - (Arrabbiata penne) (sauce tomate piquante) - (spicy tomato sauce) 16,00
Pennes orientales - (Oriental penne) (créeme curry, scampis, champignons, jeunes oignons) - (cream of curry, prawns, mushrooms) 22,00
Tagliatelle alla boscaiola (créme, poulet, lardons, champignons) - (cream, chicken, bacon, mushrooms) 18,00
Tagliatelle saumon fumé, courgettes - (Tagliatelle smoked salmon, courgettes) 22,00
Tagliatelle al forno (bolognaise, ail, creme) - (bolognese, garlic, cream) 19,00
Pennes jambon créme gratinées - (Ham and cream baked penne) 19,00
Cannelloni Acqua Rossa (épinard, ricotta) - (spinach, ricotta) 19,00
Lasagna della casa 19,00

MERCI DE PRECISER A NOTRE PERSONNEL TOUTES LES INTOLERANCES OU ALLERGIES ALIMENTAIRES.
UNE TABLE, UNE ADDITION, UN PAIEMENT, MERCI !



Spacca Napoli (tomate, mozzarella, salami di napoli) - (tomato, mozzarella, salami di napoli)

Margherita (tomate, mozzarella) - (tomato, mozzarella)

Prosciutto (tomate, mozzarella, jambon) - (tomato, mozzarella, ham)

Anciova (tomate, mozzarella, anchois, capres) - (tomato, mozzarella, anchovies, capers)
Capricciosa (tomate, mozzarella, champignons, olives) - (tomato, mozzarella, mushrooms, olives)
Al tonno (tomate, mozzarella, thon, oignons) - (tomato, mozzarella, tuna, onions)

Hawaienne (tomate, mozzarella, ananas, jambon) - (tomato, mozzarella, pineapple, ham)

Quattro Stagioni
(tomate, mozzarella, artichauts, champignons, jambon, olives) - (tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, ham, olives)

Siciliana (tomate, mozzarella, chorizo, poivrons) - (tomato, mozzarella, chorizo, peppers)

Quattro Formaggi (tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan) - (tomato, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan)
Rustica (tomate, mozzarella, chorizo) - (tomato, mozzarella, chorizo)

Acqua Rossa (tomate, mozzarella, scampis, ail, roquette, parmesan) - (tomato, mozzarella, prawns, garlic, arugula, parmesan)
Salmone (mozzarella, saumon, oignons) - (mozzarella, salmon, onions)

Calzone (pizza fermée, tomate, mozzarella, jambon, chorizo, champignons)
(folded pizza, tomato, mozzarella, ham, chorizo, mushrooms)

Royale (tomate, mozzarella, poulet, champignons, poivrons) - (tomato, mozzarella, chicken, mushrooms, peppers)
Parma (tomate, mozzarella, jambon de parme, roquette, parmesan) - (tomato, mozzarella, parma ham, arugula, parmesan)
Végétarienne (tomate, mozzarella, assortiment de légumes) - (tomato, mozzarella, mixed vegetables)

Parmegiana (tomate, mozzarella, aubergines, gorgonzola, chorizo, roquette, parmesan)
(tomato, mozzarella, eggplant, gorgonzola, chorizo, arugula, parmesan)

Frutti di Mare (tomate, mozzarella, fruits de mer frais, ail) - (tomato, mozzarella, fresh seafood, garlic)
Chévre (creme, mozzarella, champignons, lard, fromage de chévre, miel) - (cream, mozzarello, mushrooms, bacon, goat cheese, honey)
Merguez (tomate, mozzarella, merguez) - (tomato, mozzarella, merguez sausage)

Forestiéere
(Tomates, mozzarella, champignons, lardons, oignons, origan) - (tomate, mozzarella, mushrooms, bacon, onions, oregano)

Pigza dhiver
Carpaccio (Boeuf, parmesan, roquette) - (Beef, parmesan, rocket)

Mortadella Burrata

(creme de pistaches, mozzarella fraiche, basilic, mortadelle, éclats de pistaches torréfiés) -
(pistachio cream, mozzarella, basil, mortadella, roasted pistachio pieces)

Burger (Burger, oignons, cheddar, sauce Bicky) - (Burger, onions, cheddar cheese, Bicky sauce)

Raclette (Fromage poivre-nature-italien, pommes de terre, viande de grison) -
(Pepper-nature-Italian cheese, potatoes, Grison meat)

Tartiflette (creme, roblochon : pommes de terre, oignons, lardons, vin blanc) - (cream, potato, onions, bacon, with wine)

Ingrédients supplémentaires de 0.50 a 3.00 € - Extra toppings from 0,50 to 3,00€

16,00
12,00
14,00
15,00
15,00
15,00
15,00
16,00

16,00
15,00
15,00
18,00
18,00
18,00

16,00
17,00
16,00
17,00

24,00
18,00
17,00
17,00

19,00
19,00

19,00

19,00
19,00



H B

Desseils

Tiramisu
Mousse au chocolat - Chocolate mousse
Créme bralée

Glaces - fee-cream

Dame blanche / Dame noire
(3 boules vanille, sauce chocolat, copeaux de chocolat, chantilly)
(3 scoops of vanilla, chocolate sauce, chocolate chips, whipped cream)

Brésilienne

(3 boules vanille, caramel, noix, chantilly) - (3 scoops of vanillg,
caramel sauce, nuts, whipped cream)

Café Liégeois

(2 boules moka, 1 boule vanille, petit café, chantilly)

(2 scoops of mocha, 1 scoop of vanilla, expresso coffee, whipped cream)

Assiette de sorbets - Plate of sherbet
(3 boules - citron, framboise, passion)
(3 scoops - lemon, raspberry, passion fruit)

Coupe colonel
(3 boules - sorbet citron-vodka) - (3 scoops - lemon-vodka sorbet)

Johnnie Walker Red Label 9,00 Grand Marnier
J&B 9,00 Amaretto

Jack Daniel's 9,00 Limoncello
William Lawson'’s 9,00 Grappa

Bacardi Reserva 9,00 Sambucca
Bacardi Coca, Sprite 10,00 Rhum épicé belge
Vodka blanche, rouge - (white, red vodka) 9,00 Whisky belge
Cognac 9,00 Chartreuse verte
Calvados 9,00 Genepi

Bailey's 9,00

Cointreau 9,00 Supp. Soft (coca, sprite, fanta, tonic)

11,00
11,00
8,00

10,00

10,00

10,00

10,00

12,00

9,00
9,00
7,00
9,00
9,00
12,00
12,00
9,00
9,00

1,00
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